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ZITRONEN-TEEZUCKER
Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

für 1 Glas (ca. 700 ml Inhalt) | 10 Min. | +
Abkühlzeit

Zutaten

2 Bio-Zitronen
250 g SweetFamily Feiner Zucker
500 g SweetFamily Weißer Teezucker

 2084

ZUBEREITUNG

1. Zitronen heiß waschen und trocken reiben.
Schale von 1 Zitrone sehr dünn abschälen,
Zitrone auspressen. Schale und Saft mit
feinem Zucker und 100 ml Wasser einmal
aufkochen, bis sich der Zucker auflöst.

2. Zitronensirup abkühlen lassen und in ein
sauberes großes Vorratsglas gießen. Übrige
Zitrone in Scheiben schneiden und dazu
geben. Mit SweetFamily Teezucker auffüllen
und Glas verschließen.

Tipp: 

Bei Zimmertemperatur hält der aromatisierte
Teezucker ca. 3 Monate.

 

 

 

https://www.sweet-family.de/rezept/like/zitronen-teezucker-alkoholfrei
https://www.sweet-family.de/rezept/like/zitronen-teezucker-alkoholfrei
https://www.sweet-family.de/rezept/like/zitronen-teezucker-alkoholfrei
https://www.sweet-family.de/zucker-fuer-getraenke/weisser-teezucker

