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REZEPT FUR TOMATEN-PFIRSICH-KETCHUP

TOMATEN-PFIRSICH-KETCHUP

Schwierigkeitsgrad: normal

fiir 5 Flaschen (a ca. 250 ml) | 50 Min. | +
Abkiihlzeit

Zutaten

10 Pimentkdrner

1 TL Korianderkdner

300 g Zwiebeln

1,5 kg Tomaten

750 g Pfirsiche

2 TL Salz

200 ml frisch gepresster Orangensaft
250 ml weiRRer Balsamessig
250 g Gelierzucker 3:1
AuBerdem:

e 1 Einmal-Teefilter

4

1/1

ZUBEREITUNG

1. Piment- und Korianderkdrner in einen
Einmal-Teefilter geben und verschliellen.
Zwiebeln schalen und fein wirfeln. Tomaten
und Pfirsiche Uberbrihen, kurz ziehen lassen,
dann abgieRen und kalt abschrecken. Beides
hauten. Pfirsiche entsteinen, mit Tomaten
wirfeln.

2. Tomaten, Pfirsiche, Zwiebeln, Salz,
Gewdurzbeutel, Orangensaft und Essig in einem
hohen Topf unter gelegentlichem Rihren zum
Kochen bringen. 20-25 Minuten unter Rihren
garen.

2. Gelierzucker zugeben, erneut aufkochen
und unter Rihren 4 Minuten sprudelnd kochen
lassen. Gewdrzbeutel entfernen. Ketchup
sofort in saubere, heil ausgespllte Flaschen
oder Glaser flllen, verschlieBen und abkuhlen
lassen.


https://www.sweet-family.de/rezept/like/tomaten-pfirsich-ketchup
https://www.sweet-family.de/rezept/like/tomaten-pfirsich-ketchup
https://www.sweet-family.de/rezept/like/tomaten-pfirsich-ketchup
https://www.sweet-family.de/produktfamilie/zucker-zum-einmachen

