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REZEPT FUR SCHOKO-KIRSCH-HERZTORTCHEN

e Ny 2 A

SCHOKO-KIRSCH-HERZTORTCHEN

Schwierigkeitsgrad: normal

Fur 6 Stuck | 30 Min. | + Kuhlzeit

Zutaten

400 g TK-Sauerkirschen

60 g SweetFamily Unser Feinster

3 Tropfen Bittermandeldl

150 g Schoko-Nuss-Cookies

80 g Butter

100 g Zartbitter-Kuverttre

1 Packchen Bourbon-Vanillezucker

250 g Schlagsahne
Zartbitter-Schokoraspel zum Bestreuen

v
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ZUBEREITUNG
512 6 53.4 30.4
Kcal Gramm Gramm Gramm

1. Gefrorene Kirschen mit Zucker und
Bittermandeldl unter Rihren kochen, bis sie
auftauen, dann kuhl stellen.

2. Kekse in einem Gefrierbeutel mit der
Teigrolle zerbrdseln. Butter schmelzen, damit
mischen. Einen groBen Herzausstecher auf ein
mit Backpapier belegtes Brett stellen, 2 EL der
Masse darin zu einem Boden andrucken und
Form vorsichtig hochheben. 5 weitere Bdden
genauso vorbereiten und alle ca. 30 Minuten
kahl stellen.

3. Kuvertilre hacken und lGber dem heilen
Wasserbad schmelzen. Herunternehmen und
abkudhlen lassen. Sahne mit Vanillezucker steif
schlagen. Etwas Sahne unter die Kuvertire
rihren, dann diese Masse unter die Ubrige
Sahne ziehen. Mit einem Spritzbeutel mit
Sterntllle einen Rand auf die Herzb6den
spritzen. Abgetropfte Kirschen in die Mitte
geben. Mit Schokoraspeln bestreuen und bis
zum Servieren kihl stellen.


https://www.sweet-family.de/rezept/like/schoko-kirsch-herztoertchen
https://www.sweet-family.de/rezept/like/schoko-kirsch-herztoertchen
https://www.sweet-family.de/rezept/like/schoko-kirsch-herztoertchen

