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REZEPT FUR MOKKA-STERNE

MOKKA-STERNE

Schwierigkeitsgrad: normal

Fur ca. 40 Stuck | 90 Min. | + Kuhl-,

Abkiihl- und Trockenzeit

Zutaten

Fiur den Mirbeteig:

200 g kalte Butter

100 g SweetFamily Puderzucker
1Ei

1 Prise Salz

300 g Mehl

Mehl zum Bearbeiten

Fur die Fillung:

4 TL Nuss-Nougatcreme

1 TL kraftiger abgekuhlter Espresso
Fur Guss und Verzierung:
100 g SweetFamily Puderzucker
2 TL Instant-Espresso-Pulver
einige Kaffeebohnen
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ZUBEREITUNG

1. Butter warfeln und mit Puderzucker, Ei, Salz
und Mehl glatt verkneten. Mirbeteig
zugedeckt mindestens 2 Stunden kuhl stellen.

2. Teig portionsweise auf wenig Mehl diinn
ausrollen und Sterne ausstechen. Auf mit
Backpapier belegte Bleche verteilen und im
vorgeheizten Backofen 170 °C Ober-
/Unterhitze (150 °C Umluft) ca. 10-12 Minuten
hell und knusprig backen. Herausnehmen und
auf Kuchengittern abkihlen lassen.

3. Nuss-Nougatcreme, 1 EL Wasser und
Espresso verrUhren. Mittig auf die Halfte der
Sterne streichen. Ubrige Sterne darauf setzen.

4. Puderzucker sieben und mit Instant-
Espressopulver und ca. 2 EL Wasser zu einem
dickflissigen Guss verrihren. Sterne damit
bestreichen. Kaffeebohnen in einem Mérser
grob zerstoRen, Sterne damit bestreuen und
trocknen lassen.


https://www.sweet-family.de/rezept/like/mokka-sterne
https://www.sweet-family.de/rezept/like/mokka-sterne
https://www.sweet-family.de/rezept/like/mokka-sterne

