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REZEPT FUR KURBIS-SCHOKO-BROWNIES

Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

fiir ca. 16 Stuck | 40 Min. | + Abkiihlzeit

Zutaten

250 g Kurbis (z.B. Hokkaido)

220 g Mehl

200 g SweetFamily Unser Feinster
1/4 TL Salz

1 TL gemahlener Zimt

1 EL Kakao

1 1/2 gestr. TL Backpulver

180 ml Sonnenblumendl

2 Eier

2 EL Milch

80 g Zartbitterschokolade

nach Belieben: Zuckerdekor oder Zuckerguss
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ZUBEREITUNG

1. Klrbis schalen, Kerne und faseriges Innere
entfernen. Fruchtfleisch grob raspeln.
Schokolade hacken. Mehl, Zucker, Salz, Zimt,
Kakao und Backpulver mischen. Ol und Eier
verquirlen und mit der Mehlmischung
verruhren. Kurbis, Milch und Schokolade
unterrthren.

2. Eine Backform (ca. 18 x 18 cm) mit
Backpapier auslegen, Teig einfillen und glatt
streichen. Im vorgeheizten Backofen bei 170
°C (Ober-/Unterhitze) ca. 30-35 Minuten
backen. Brownies aus dem Ofen nehmen und
auskihlen lassen. Aus der Form stiirzen, in
Warfel schneiden und nach Belieben mit
Zuckerdekor oder -guss verzieren.

Tipp:

Mit unserer Anleitung gelingt der Zuckerguss
perfekt.


https://www.sweet-family.de/rezept/like/kuerbis-schoko-brownies
https://www.sweet-family.de/rezept/like/kuerbis-schoko-brownies
https://www.sweet-family.de/rezept/like/kuerbis-schoko-brownies
https://www.sweet-family.de/selber-backen/kuchen/anleitung-fuer-zuckerguss

