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REZEPT FUR KIRSCH-GELEE MIT GIN

ZUBEREITUNG

1. Kirschen waschen, abtropfen lassen und
leicht zerdricken. Mit 100 ml Wasser zum
Kochen bringen und ca. 5 Minuten kdcheln
lassen, bis die Kirschen Saft ziehen. Ein Sieb
mit einem sauberen Safttuch auslegen,
Kirschen darauf geben und abtropfen lassen,
dabei den Saft auffangen. Kirschen im Tuch
gut auspressen.

KIRSCH-GELEE MIT GIN

2. 750 ml Saft abmessen, eventuell mit Wasser
aufftllen. Mit Gelierzucker und Zitronensaft in
einem groBen Topf mischen und unter
gelegentlichem Rihren zum Kochen bringen.
Zubereitung ca. 4 Minuten sprudelnd kochen

Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

Fur 4 Glaser a ca. 250 ml | 40 Min. | +
Zeit zum Abtropfen und Abkiihlen

Zutaten
lassen, dabei weiterriihren, damit sie nicht
e 1,25 SiRBkirschen ansetzt. Gin unterriihren und eine Gelierprobe
e 500 g SweetFamily Gelierzucker 2:1 machen. Gelee sofort randvoll in heil§
e Saft von 1 Zitrone ausgespulte saubere Glaser fullen und fest
e 50 ml Gin verschlieBen. Abklhlen lassen.
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https://www.sweet-family.de/rezept/like/kirsch-gelee-mit-gin
https://www.sweet-family.de/rezept/like/kirsch-gelee-mit-gin
https://www.sweet-family.de/rezept/like/kirsch-gelee-mit-gin
https://www.sweet-family.de/marmelade-selber-machen/konfitueren-gelees/gelierprobe-anleitung

