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REZEPT FUR FEINE VANILLEKIPFERL
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FEINE VANILLEKIPFERL

Schwierigkeitsgrad: unkompliziert

ca. 50 Stiick | 50 Min. | + Kuhl- und
Abkiihlzeit

Zutaten

Fur den Teig:

230 g Butter

250 g Mehl

100 g blanchierte, gemahlene Mandeln
60 g SweetFamily Unser Feinster

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

Mehl zum Bearbeiten

Zum Walzen:
1-2 EL SweetFamily Unser Feinster
2 Packchen Vanillezucker
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ZUBEREITUNG
74 1l 6 5
Kcal Gramm Gramm Gramm

1. Butter wirfeln und mit Gbrigen Teigzutaten
z(gig zu einem glatten Teig verkneten.
Zugedeckt ca. 1 Stunde kihl stellen.

2. Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze
vorheizen. Teig kurz geschmeidig kneten. Auf
einer bemehlten Flache zu einer ca. 40 cm
langen Rolle formen. 1 cm dicke Scheiben
abschneiden und diese zu Kipferln (Hérnchen)
formen.

3. Die Kipferl auf mit Backpapier belegte
Bleche setzen und im heiRen Ofen 12-15
Minuten goldbraun backen.

4. Zucker und Vanillezucker mischen und die
heillen Vanillekipferl vorsichtig darin walzen.
Auf einem Kuchengitter auskihlen lassen.


https://www.sweet-family.de/rezept/like/feine-vanillekipferl
https://www.sweet-family.de/rezept/like/feine-vanillekipferl
https://www.sweet-family.de/rezept/like/feine-vanillekipferl
https://www.sweet-family.de/selber-backen/kuchen/backtipps

