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REZEPT FUR ERDBEER-VANILLE-KONFITURE MIT MANDELLIKOR

e

ERDBEER-VANILLE-KONFITURE
MIT MANDELLIKOR

Schwierigkeitsgrad: normal

fiir ca. 7 Glaser a 230 ml | 30 Min. | +
Zieh- und Abkiihlzeit

Zutaten

ca. 1,5 kg Erdbeeren

1 Vanilleschote

3 EL Mandellikor

500 g SweetFamily Gelierzucker 3:1

v

1/1

ZUBEREITUNG
348 8 77 0.9
Kcal Gramm Gramm Gramm

1. Erdbeeren putzen und klein wirfeln, 1,5 kg
abwiegen. Vanilleschote Iangs einritzen, Mark
herauskratzen. Vanilleschote und -mark mit
Erdbeeren, Likér und Gelierzucker in einem
groBen Topf gut mischen und zugedeckt ca. 2
Stunden durchziehen lassen.

2. Zubereitung unter gelegentlichem Rihren
zum Kochen bringen. 4 Minuten sprudelnd
kochen lassen, dabei weiterrihren, damit
nichts ansetzt. Bei Bedarf abschaumen.

3. Eine Gelierprobe machen. Vanilleschote
entfernen. Konfitlire sofort in saubere, heil
ausgesplilte Glaser fullen. Fest verschlieRen
und abkuhlen lassen.
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