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REZEPT FUR EIERLIKOR

ZUBEREITUNG
113 2 12 3
Kcal Gramm Gramm Gramm
Portion Eiweill Kohlenhydrate Fett

1. Puderzucker sieben. Eigelbe und
Vanillezucker schaumig schlagen. Puderzucker
nach und nach unter Rihren zufiigen. Erst
Kondensmilch, dann 250 ml Rum unterrihren.

EIERLIKOR
Schwierigkeitsgrad: unkompliziert 2. Masse Uber einem heiflen Wasserbad unter

Fiir ca. 1,2 | | 20 Min. | + Abkiihlzeit standigem RUhren erhitzen, bis sie dickflissig
ist, sie darf dabei nicht kochen!

Zutaten
3. Eierlikdr noch warm in saubere, heils

e 8 sehr frische Eigelbe ausgesplilte Flaschen fullen und abkihlen

e 250 g SweetFamily Puderzucker lassen. Kuhl aufbewahren.

375 ml Kondensmilch

1 Pack. Vanillezucker 4. Der Eierlikor wird beim Abkuhlen fester. Bei

e 250 ml Rum (54%) Bedarf vor dem Servieren nochmals etwas
Rum zufligen, Flasche verschlieBen und leicht
' Jous schitteln, damit er sich besser ausgiellen
lasst.
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