Sheetgtamily

REZEPT FUR DEKORATIVE ZUCKER-OSTEREIER

DEKORATIVE ZUCKER-OSTEREIER

Schwierigkeitsgrad: normal

fur 12 kleine Ostereier | 30 Min. | +
Trockenzeit

Zutaten

3 Eiweils (M)

1-2 Msp. Speisefarbe nach Wunsch
2 kg SweetFamily Feiner Zucker
200 g SweetFamily Puderzucker
AuBerdem:

e Eierformen (siehe Tipp)

e buntes Schleifenband

' 1794

1/1

ZUBEREITUNG

1. Je 1 EiweiR in einer Schissel mit etwas
Speisefarbe verquirlen. Jeweils die Halfte vom
Zucker zufligen und zu einer homogenen
Masse verarbeiten. Gefarbten Eiweil-Zucker
auf die Eierformen verteilen, etwas andricken
und die Oberflache glatt streichen. 1 Tag
trocknen lassen.

2. Arbeitsflache mit einem Kichentuch
belegen und die Form umgedreht vorsichtig
darauf klopfen, um die Zuckereier
herauszuldsen.

3. Ubriges EiweiB und gesiebten Puderzucker
zu einem dicken Zuckerguss verriihren. Etwas
Zuckerguss auf eine Eierhalfte geben, ein
buntes Band als Schleife darauf legen und mit
einer weiteren Eierhalfte belegen. Fest
zusammendrucken. Alle Eierhalften so
zusammensetzen und erneut 1 Tag trocknen
lassen. Osterstrauf damit dekorieren.

Tipp:

Silikon-Eierformen findest du in
unterschiedlichen GroSen im Fachhandel.
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